Lyckat forsta ar for Sibylla — hog
omsattning | Fagersta: "Vi ar topp
tio i kedjan”

Sibylla kan se tillbaka pa ett lyckat ar i Fagersta. Enligt agaren Andreas
Schenning har restaurangen, efter den rekordartade premiéren, haft en

omséttning som ligger bland de hogsta i kedjan. "Resultatet ar nagot annat,
men det dr kostnader vi far ta det forsta aret", sager han.

Bild: Rasmus Hammarstrom

Anmal text- och faktafel

Ett ar har passerat sedan Sibylla 6ppnade i Fagersta som den forsta snabbmatskedjan

pa orten. | lugnet fore 6ppning beréttar agaren Andreas Schenning och
restaurangchefen Ann-Sofie Eriksson om den rériga, men historiska starten.

— Vi hade rekord for kedjan. Det var ett javla tryck fram till jul egentligen. En tuff
belastning pa framforallt personalen som fick jobba mer an forvéantat. Det var manga
nya, deras forsta jobb efter studenten, och det ar klart det blir en omstéllning att ga fran
skolan till arbetslivet. Det var den tuffa biten, men annars tycker jag det rullat pa bra,
sager Andreas Schenning.
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"Det & manga som ar glada och sager att det ar bra att vi finns har", sager

restaurangchefen Ann-Sofie Eriksson. | dag ar det tolv anstéllda i Fagersta.
Bild: Rasmus Hammarstrom

Ann-Sofie Eriksson har jobbat pa Sibylla sedan premiéren i fjol, och i februari blev
hon ny restaurangchef.

— Mycket att gora &r det alltid. Det &r klart att det stundtals har varit stressigt, men det
ar samtidigt roligt. Jag tycker om néar det ror pa sig och nar det hander grejer, sager
hon.

De pratar vidare om pafrestningen i restaurangbranschen, dar det latt kan uppsta en del
gastklagomal.

— Ibland kan det néstan bli personliga angrepp mot personalen, det ar obehagligt. En
ung tjej eller kille som star hér och jobbar, de kan bli nervarderade ibland. Det hander,
det tror jag sker pa alla restauranger, sager Andreas Schenning.

Ibland kan det nastan bli personliga angrepp mot personalen,
det ar obehagligt
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"Det finns ju folk man k&nner som alltid bestaller samma sak", sager

restaurangchefen Ann-Sofie Eriksson.
Bild: Rasmus Hammarstrom




Har ni upplevt nagra klagomal?

— | borjan hade vi mycket. Vi har 6ppnat nagra restauranger tidigare och det brukar
handa i borjan nar det ar nytt. Men pa senare tid har vi, peppar peppar, inga klagomal
alls.

Om vi vander pa det. Jag antar att ni har fatt en del stammisar?

—Ja, det & manga. Det finns ju folk man kanner som alltid bestaller samma sak. Det
finns bland annat en som alltid kommer in och bestéller en Epic, sdger Ann-Sofie

Eriksson.

Sibyllo)

"Har ar det mer jAmn forsaljning 6éver veckan, medans restaurangen i Enkoping ar
mer beroende av E18 och 70:an. Det ar svarare dar att anpassa personalen &n har,"

sager Andreas Schenning om skillnaderna pa hans restauranger.
Bild: Rasmus Hammarstrom

Enligt Andreas Schenning gar det ocksa bra for restaurangen, med en hog omséttning.

— Omsattningsmassigt ar det jattebra, vi ar topp tio i kedjan i landet. Det &r positivt,
sager han.

— Vi ligger pa runt atta miljoner kronor i omséttning ar ett. Resultatet ar nagot annat,
det ar inte alls lika bra, men det &r kostnader vi far ta det forsta aret. Det ar utbildning
av personal och sadant.

Med andra ord bra inkomster men mycket utgifter?

—Ja, exakt.



"Pa fredag borjar ar tva. Utmaningen &r att halla siffrorna uppe och kostnaderna
nere, nu maste vi bérja tjana pengar".
Bild: Rasmus Hammarstrom

Han séger vidare att kedjan generellt har lattare att etablera sig pa mindre orter och
namner Hofors och Skare som exempel.

— Man kommer rakt in i samhallet pa nagot vis, for att det inte finns nagot annat. Man
blir lite "local hero", det ar ocksa malsattningen. Darfor samarbetar vi ocksa med
Véstanfors och FAIK, sdger Andreas Schenning och ndmner exempelvis menyn
"bandymalet", dar fem kronor gar till klubben.

Sista fragan. Gar det att driva snabbmatskedja i Fagersta?
— Efter ar ett, ja.
Efter ar tva da?

— Det vet jag ju inte, det far framtiden visa. Men ja, det gar.



